

	
		
			Skocz do treści		
		
	


	
		
			
				
	
	
		[image: ]	



	




	
	

			PORADY

	Multicooker vs Thermomix – które urządzenie wybrać?
	Jak działa multicooker?
	Jaki multicooker wybrać?
	Jak i co gotować w multicookerze?
	Multicooker – urządzenie wielofunkcyjne do gotowania




	




	



							

		

	






	
		
			
				
	
	
		[image: ]	



	




	
	
				
			
			
			
		

		Przełącznik nawigacji
	

 


	



							

		

	




	
		
			
				
					
					
					
				

				
				Przełącznik nawigacji					
			
		

		
			
	
	

			PORADY

	Multicooker vs Thermomix – które urządzenie wybrać?
	Jak działa multicooker?
	Jaki multicooker wybrać?
	Jak i co gotować w multicookerze?
	Multicooker – urządzenie wielofunkcyjne do gotowania




	




	



		

	








	
	
	

		
							
							
							

							
					
			
								
				
			Multicooker Maestro Gusto II
		

				

				
				
					
			
						
		

				

				

				
				
					Multicooker to rewolucja wśród robotów kuchennej najnowszej generacji. To absolutny niezbędnik dla pasjonatów gotowania, którzy chcą maksymalnie skrócić czas spędzany na przygotowaniu potraw. Jeśli zależy Ci nie tylko na zautomatyzowanym, ale także zdrowym gotowaniu, postaw na urządzenie multicooker Maestro Gusto II.

				

				

					

		

							

		
				
						
					
			
					

								
						
					
			
								
				
			Multicooker Maestro Gusto II – czym jest i jak działa?
		

				

				
				
					
			
						
		

				

				

				
				
					Model Maestro Gusto II, wykorzystując najnowszą technologię, z powodzeniem zastąpi garnki, patelnie, piekarnik czy parowar. To nowoczesne urządzenie łączy w sobie wszystkie funkcje odpowiadające najważniejszym czynnościom, które wykonujemy w kuchni. Dzięki temu stanie się nieocenioną pomocą dla wszystkich zabieganych gospodyń i tych, którzy nie lubią spędzać wielu godzin na przygotowywaniu posiłków i zmywaniu garnków. W komplecie multicookera znajdziesz misę, która pełni funkcję elektrycznego garnka, kontener w formie parowaru, miarkę do precyzyjnego odmierzania składników, a wszystko to w eleganckiej i zgrabnej formie.

				

				

					

		

							

		
					

		

							

		
				
							

							
					
			
								
				
					
			
						
		

				

				

				
				
					Urządzenie wymaga minimalnego nadzoru, stąd może być bez problemu obsługiwane także przez osoby mniej doświadczone w kuchni lub takie, które są zabiegane i nie mają wiele czasu, a chcą się zdrowo odżywiać. Jest to wyjątkowo proste i intuicyjne. Wbudowany mikroprocesor zarządza całym procesem przygotowania potraw. Jedyne, co musisz zrobić, to wybrać odpowiedni program, a urządzenie dobierze automatycznie właściwą temperaturę gotowania oraz czas wykonania danej potrawy. Inteligentny system kontroluje z kolei jej poziom na wszystkich etapach przygotowania dania i podtrzymuje optymalny tryb pracy. Niezależnie od wybranej funkcji, masz także możliwość ręcznego ustawienia dowolnej temperatury oraz sterowania czasem przygotowania w zależności od Twoich preferencji. Innowacyjna opcja pozwala na ustawienie samego poziomu smaku danej potrawy, a w przypadku używania multicookera jako parowaru masz także możliwość wyboru optymalnego ciśnienia.

				

				

					

		

				
			
					

								
				
					
			

		

				

				

					

		

							

		
				
							

							
					
			
								
				
			Maestro Gusto II - opinie
		

				

				
				
					
			
						
		

				

				

				
				
					
			
				
											
									
							
					
						Nie sądziłam, że opinie o maestro gusto to w dużej mierze prawda, ale sprawdziłam i teraz jestem już pewna - ten piękny sprzęt może jedynie ułatwić życie. Można w nim gotować, również na parze, co jest bardzo pomocne szczególnie przy małych dzieciach 🙂 oprócz tego bardzo szybko można w nim przygotować cały posiłek - bez mycia wielu naczyń po obiedzie, zdecydowanie polecam 🙂					
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						Wybierając urządzenie do gotowania, przeczytałam wiele opinii - Maestro Gusto Multicooker zdecydowanie ma chyba najlepszą opinię z tego typu urządzeń do kuchni, ale wiadomo jak to bywa - opinie nie zawsze są zgodne z rzeczywistością... Mimo wszystko zdecydowałam się na zakup, bo bardzo podobał mi się design, a moja kuchnia jest urządzona w nowoczesnym stylu i chciałam, żeby multicooker do niej pasował. Zgrabny, elegancki i pozwala zaoszczędzić sporo czasu podczas gotowania.
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						Rewelacja! Nie spodziewałam się, że jest na rynku takie urządzenie kuchenne, które sprawi, że zamiast stać przy garach mogę robić to, na co mam ochotę, a obiad zrobi się praktycznie sam. Sprzęt działa świetnie i przygotowuje naprawdę smaczne potrawy - nawet dzieciaki nie narzekają i lubią towarzyszyć w przygotowywaniu dań - dla nich to prawie jak magia 🙂 Wszystkie opinie o multicooker mówią praktycznie to samo - wygodny, szybki i bardzo dobrze wygląda na blacie w kuchni.

					

					Klaudia				

						
											

		

								

											
									
							
					
						Multicooker Maestro Gusto trafił do nas przypadkiem - razem z żoną dostaliśmy go w ramach prezentu na rocznicę. Jestem miłośnikiem gotowania i od lat pracuję jako kucharz - doświadczenie w zawodzie sprawiło, że nie mam zbyt dużo zaufania względem wielofunkcyjnych urządzeń kuchennych. A tymczasem strzał w dziesiątkę - jedzenie z multicookera jest pyszne i sprawdza się u nas już od wielu miesięcy!					

					Mateusz				

						
											

		

								

											
									
							
					
						Na takie urządzenie kuchenne jak multicooker warto było było czekać! Jeśli chodzi o multicooker maestro gusto - opinie były bardzo zachęcające, ale dopiero wypróbowanie go w swojej kuchni sprawiło, że się zakochałem - obiad i różne przekąski przygotowuje się szybko, a dookoła sprzętu jest czysto - żadnych dodatkowych naczyń, które trzeba potem myć - baaaardzo polecam, spora pomoc w kuchni i mega łatwo się z niego korzysta 😀					
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						6500 zł
		
					
		

				

				

					

		

				
			
								
				
			Multicooker Maestro Gusto II – funkcje
		

				

				
				
					
			
						
		

				

				

				
				
			Urządzenie typu Multicooker - Maestro Gusto II to wielofunkcyjny elektryczny sprzęt kuchenny, który pozwala na przygotowanie wielu potraw. Został wyposażony w kilkanaście programów, dzięki czemu gotowanie, smażenie czy pieczenie jest proste, szybkie i przyjemne, a co najważniejsze, wymaga jedynie minimalnego nakładu wysiłku z Twojej strony.

Urządzenie posiada takie opcje jak:

•	gotowanie (w tym szybkie, wolne, na parze),

•	duszenie,

•	smażenie,

•	pieczenie,

•	zapiekanie,

•	podgrzewanie.

Dzięki urządzeniu Multicooker Maestro Gusto II jesteś w stanie przygotować nie tylko ciepłe posiłki w postaci zupy, ale także upiec samodzielnie pizzę, zrobić konfiturę, dżem, jogurt naturalny i inne przetwory, przygotować owsiankę, kleik czy upiec placek drożdżowy lub ciasto. Możliwe jest także wybranie odpowiedniego programu, w zależności od głównego składnika, którym może być mięso, kasza, ryż lub makaron. Urządzenie umożliwia wykonywanie prostych czynności, takich jak podgrzewanie mleka, wody, herbaty gotowanie jajek czy przygotowanie kaszki dla dziecka.

		

				

					

		

							

		
				
						
					
			
								
				
			Multicooker Maestro Gusto II – zalety
		

				

				
				
					Prezentowane urządzenie łączy w sobie funkcjonalność, bezpieczeństwo użytkowania, wyjątkowo nowoczesny design oraz wysoką jakość wykonania.  Multicooker Maestro Gusto II wyróżnia kompaktowy rozmiar, co sprawia, że sprzęt zajmuje mało miejsca na kuchennym blacie. Czytelny monitor typu LCD upraszcza korzystanie z funkcji urządzenia. Główna misa do przygotowywania potraw została od wewnątrz pokryta specjalną powłoką ceramiczną odporną na ścieranie. Umożliwia ona równomierną dystrybucję ciepła podczas gotowania oraz utrzymuje ciepło długo po wyłączeniu multicookera. Przekłada się to także na wysoką energooszczędność modelu. Na uwagę zasługuje także innowacyjna pokrywa z ergonomicznym uchwytem, która nie tylko znacznie ułatwia używanie i przenoszenie urządzenia, ale także wpływa na bezpieczeństwo podczas gotowania. Model Maestro Gusto II posiada także dodatkowe zabezpieczenie przed przegrzaniem oraz wbudowane czujniki temperatury.
Multicooker Maestro Gusto II umożliwia wyeliminowanie problemu uciążliwych zapachów pieczenia lub smażenia unoszących się w powietrzu. Dzięki jego szczelnej konstrukcji żadne aromaty nie wydostają się na zewnątrz. Co więcej, przygotowując dania w urządzeniu, zachowasz oryginalny smak każdej potrawy oraz wszystkie wartości odżywcze. Specjalna powłoka misy razem z opcją precyzyjnego programowania temperatury wpływa także na niską zawartość tłuszczu w przygotowywanych daniach. Najważniejszą zaletą modelu Multicooker Maestro Gusto II jest znacznie skrócony czas gotowania, który gwarantuje niemal w pełni automatyczny tryb pracy. Z tego powodu sięgają po niego osoby ceniące sobie wygodę i szukające nowoczesnych rozwiązań do swojej kuchni, które zastąpi im używanie tradycyjnych garnków i patelni oraz pozwoli zaoszczędzić energię elektryczną. Ponadto kupujący może liczyć na atrakcyjny stosunek ceny do wysokiej jakości i wydajności urządzenia.
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